
 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

欢迎来到阿努浪全包式体验，包括无限量餐饮！在 Bayu 餐厅享用亚洲风

味美食，并享用饮料和精选酒精饮料。 

 

 

请注意以下事项： 

 

● 我们的菜量很足，我们建议您每人点的菜不超过两 (2) 份。如果
您想点更多，我们的服务员很乐意为您点菜。为了尽量减少点菜
过多，食物浪费将按每 100 克 RM50.00 收费。 

 

● 禁止外带或客房用餐。 

 

● 无限用餐仅适用于餐厅营业时间内的堂食。营业时间外不提供餐饮。 

 

● 食品和饮料以单点或自助餐形式提供，具体方式由管理层决定。 

 

● 可应要求提供素食菜单。 

 

提升您的用餐体验，享受精选的优质食品和饮品（包括鸡尾酒和优质葡萄

酒），并在特别场合庆祝我们的私人用餐体验，需额外费用。请向我们的
服务员咨询了解更多。 

 

 

  

          

 

  



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

-亚洲风味精选- 

 

STARTERS / 前菜 
 

AA01 

ROJAK BUAH  (⽔果罗惹)                                                                             RM 25.00 

各种时令热带⽔果和⽩萝⼘，配以槟城⻛格的罗惹酱和碎花⽣。 

 

AA02 

FRIED POPIA (薄餅)                                                                                       RM 20.00    

酥脆的春卷填满新鲜蔬菜，配上甜辣酱。 

 

AA03  

FRENCH FRIES (炸薯条)                                                                                 RM 15.00 

搭配番茄酱和蛋黄酱。 

 

 

SOUPS / 汤品 
AS01 

BAYU SEAFOOD TOM YUM (Bayu 招牌海鲜冬阴功汤)          RM 58.00 

红色泰式冬阴汤，搭配什锦海鲜与新鲜香草，配香软白米饭及叁巴辣椒酱。 

 

AS02 

SUP TULANG BEREMPAH (马来大香料牛骨汤)           RM 48.00 

当地牛骨药材汤，配以番茄、胡萝卜和芹菜，搭配蒸香的白米饭和参巴马来煎。 

AS03 

BAYU CHICKEN TOM YUM (Bayu 招牌鸡肉冬阴功汤)                     RM 38.00 

红色泰式冬阴汤，搭配鸡肉与新鲜香草，配香软白米饭及叁巴辣椒酱。 
 

AS04  

VEGETABLE SOUP (蔬菜汤)                        RM 35.00 

新鲜的蔬菜在调味的汤底 

  

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

-亚洲风味精选- 

 

CURRIES & STEWS / 咖喱 & 炖 

 

AC01 

CLAYPOT NYONYA GERANG ASAM IKAN 🌶 (煲仔娘惹鱼酸)              RM 80.00 

炖鱼是典型的娘惹菜肴之一，酸、咸、辣混合口味，使其独一无二，用当地蔬菜烹制，搭配蒸

香的白米饭和参巴马来煎 

 

AC02 

CLAYPOT KARI IKAN MAMAK PENANG 🌶 (槟城MAMAK煲仔咖喱鱼)  RM 80.00 

马来西亚北部风格的浓咖喱鱼配番茄和秋葵，配上蒸香的白米饭和参巴马来煎 

 

AC03 

NYONYA BEEF CURRY 🌶  (娘惹咖喱牛肉)                                                RM 50.00 

咖喱牛肉配印度香料，配蒸香白米饭和参巴马来煎 

 

   

AC04 

NYONYA RISA CHICKEN CURRY 🌶 (娘惹丽莎咖喱鸡)                             RM 45.00  

又名甲必丹咖喱，源自马六甲娘惹，搭配蒸香的白米饭和参巴马来煎 

 

 

AC05  
CLAYPOT CURRY MEE (砂锅咖喱面)                                                           RM 30.00 

主厨特制家常风味咖喱面，口感温润舒心。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

-亚洲风味精选- 

 

STIR FRIED DISHES / 炒菜   

AF01 

SWEET & SOUR BARRAMUNDI (酸甜澳洲肺鱼)   RM 55.00 

我们的秘制糖醋酱配炸澳洲肺鱼，配上香喷喷的白米饭 

 

AF02 

SALTED EGG SQUID (咸蛋鱿鱼)   RM 55.00 

炸鱿鱼淋上淡淡的咸蛋酱，配上香喷喷的白米饭和三巴虾酱 

 

 

AF03 

SALTED EGG PRAWN (咸蛋鲜虾))      RM 52.00                                        

炸虾淋上淡淡的咸蛋酱，配上香喷喷的白米饭和三巴椒盐卷 

 

 

AF04 

BLACK PEPPER BEEF (黑椒牛肉)  RM 50.00 

黑胡椒酱牛肉搭配香喷喷的白米饭和三巴椒盐卷 

 

 

AF05 

BLACK PEPPER CHICKEN (黑椒鸡)  RM 45.00 

黑胡椒酱鸡肉，搭配香喷喷的白米饭和三巴虾煎 

 

AF06  

ORIENTAL FRIED VEGETABLES (东方炒蔬菜)    RM 38.00 

精选当季本地蔬菜，以酱油快炒而成。 

 

AF07 

NASI GORENG ALUNAN 🌶 (阿努浪炒饭)    RM 35.00                                           

香辣传统炒饭搭配特制三巴酱，配以炸虾、煎蛋和三巴虾酱 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

-意大利风味精选- 

ANTIPASTI & INSALATA / 意式前菜与沙拉 

WA01  

INSALATA DI MARE(海鲜沙拉)      RM 58.00 

撒丁岛风味混合腌制海鲜沙拉，包含鱿鱼、章鱼、青口贝、蛤蜊、扇贝、虾、绿橄榄和红椒 

 

WA02 

GAMBAS  (老虎虾)        RM 48.00 

老虎虾与红甜辣椒、大蒜、辣椒粉和罗勒一起翻炒，配上田园绿叶沙拉。 

 

WA03 

TUNA SALAD (金枪鱼沙拉)      RM 45.00 

金枪鱼碎片配混合生菜、樱桃番茄、黄瓜、洋葱、绿橄榄，淋上香醋酱。 

 

WA04 

CAESAR SALAD (凯撒沙拉)      RM 45.00  

罗马生菜拌入奶油凯撒沙拉酱，上面放有煮熟的鸡蛋、樱桃番茄、洋葱、巴豆、烤鸡和磨碎的

帕尔马干酪。 

 

WA05  

MIXED SALAD (混合沙拉)      RM 38.00  
时令蔬菜、樱桃番茄、黄瓜片、甜椒、胡萝卜、洋葱，淋上蜂蜜芥末酱或香醋酱。 

  

WA06  
BRUSCHETTA POMODORO (番茄蒜香意式多士)   RM 35.00 

烤面包片上放上切丁的田园番茄和樱桃番茄，淋上特级初榨橄榄油 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

 

-意大利风味精选- 

 

ZUPPE / 汤品 

WZ01 

SOUP OF THE DAY (今日汤品)      RM 35.00 

所有汤品均配有自制蒜蓉面包。请向服务员询问详情。 

 

 

 

RISOTTI / 意式烩饭 

WR01 

RISOTTO PESCATORA (海鲜烩饭)     RM 82.00 

烩饭配上番茄酱、鱿鱼、贻贝、扇贝、蛤蜊和虾，最后撒上新鲜的欧芹。 

             

WR02  

RISOTTO NIRO DI SEPPIA (鱿鱼烩饭)    RM 65.00 

烩饭配以墨鱼汁、大蒜、樱桃番茄、鱿鱼、扇贝和少许辣椒制成的美味酱汁。 

 

WR03  

RISOTTO AI FUNGHI (蘑菇烩饭)     RM 58.00 

意大利调味饭配以混合奶油松露酱和 3 种意大利森林蘑菇，上面撒上帕尔马干酪。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

 

-意大利风味精选- 

PASTA / 意大利面 

WP01 

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE (海鲜意大利面)   RM 80.00 

意大利面配什锦海鲜（虎虾、贻贝、蛤蜊、章鱼、扇贝和鱿鱼）并加入大蒜、辣椒和番茄酱。 

 

WP02  

SPAGHETTI VONGOLE (蛤蜊意大利面)    RM 65.00 

意大利面条配上蛤蜊、蒜香橄榄油酱，上面撒上樱桃番茄和欧芹。 

  

WP03 

SPAGHETTI BOLOGNESE(意大利肉酱面)    RM 48.00  

意大利面条配上牛肉肉酱，上面撒上帕尔马干酪。 

 

WP04 

PENNE AMATRICIANA(番茄培根通心粉)    RM 48.00  

通心粉配有熏鸭、洋葱和大蒜，以及混合蘑菇和浓郁的番茄酱，上面撒有罗马羊奶酪和少许黑

胡椒。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

 

           -意大利风味精选- 

PASTA / 意大利面 

WP05  

FETTUCCINE  CARBONARA (培根蛋酱意式宽面条)   RM 45.00  

意大利宽面配以蛋黄、罗马羊奶酪、帕尔马干酪和黑胡椒制成的奶油酱，搭配鸡肉。 

 

WP06 

FETTUCCINE  ALFREDO (阿尔弗雷多奶油宽面)   RM 45.00  

宽面拌以香浓顺滑的奶油酱，精选什锦蘑菇与鸡肉丁，点缀佩科里诺及帕玛森芝士。 

 

WP07   

PENNE ARRABIATA (香辣茄酱通心粉)     RM 38.00  

通心粉配上辣味番茄酱、红辣椒片、大蒜、新鲜罗勒和橄榄油，上面撒上帕尔马干酪。 

 

WP08  

SPAGHETTI AGLIO OLIO (蒜香橄榄油意大利面)   RM 35.00 

意大利面配大蒜、辣椒片和特级初榨橄榄油酱，上面撒上帕尔马干酪。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

 

KIDS MENU / 儿童菜单 

KN01 

CHICKEN NUGGETS (炸鸡块)       RM 15.00  

无骨鸡肉配炸薯条、番茄酱和蛋黄酱 

 

KN02 

MAC & CHEESE (芝士通心粉)                         RM 20.00  

通心粉搭配香浓奶油酱，表面撒上帕玛森芝士。 

 

KN03 

PASTA POMODORO (番茄意大利面)               RM 20.00  

意大利面搭配自制番茄酱，表面撒上帕玛森芝士。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

DESSERT / 甜点 

 

D001 
ALUNAN DESSERT OF THE DAY (阿鲁南今日甜点)  RM 35.00 

特色甜品 - 请向服务员咨询 

  

 

D002 

ICE CREAM - Self Service (冰淇淋-自助）    RM 10.00  

单球冰淇淋,香草或巧克力或草莓 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

BEVERAGES / 饮料  

Fruit Juice with No Added Sugar (果汁无添加糖) 

 

DETOX BOOSTER (排毒助推器 - 青苹果和柠檬)  RM 20.00 

富含维生素 A、B 和 C，增强免疫力 

 

RED HAWAIIAN (红色夏威夷 -西瓜和菠萝)    RM 20.00  

抗炎、保湿、助消化 

 

YELLOW SUNSET (黄色日落 - 菠萝和橙子)  RM 20.00 

抗炎，助消化，富含维生素 C 和钾 

 

 

FIRST BLINKS (初次眨眼 - 青苹果和百香果)     RM 20.00  

富含维生素C，是良好的纤维来源 

 

 

MIXED FRUITS (混合水果 -  西瓜、青苹果、菠萝和橙子)  RM 20.00 

混合新鲜水果的所有健康美味在一杯中。 

 

 

JUST JUICE (果汁 - 选择)       RM 20.00  

西瓜、青苹果、菠萝或橙子 

 

 

BEVERAGES / 饮料  

Smoothies (冰沙) 

STRAWBERRY (草莓)       RM 22.00  

草莓和奶油的经典组合 

 

MANGO (芒果)        RM 22.00  

东南亚的最爱 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

BEVERAGES / 饮料 

Soft Drinks (软饮料) 

COKE (可口可乐)  RM 9.00 

COKE ZERO (零度可乐)  RM 9.00  

SPRITE (雪碧)  RM 9.00 

100 PLUS (100号)        RM 9.00  

GINGER ALE (姜汁汽水)  RM 9.00 

TONIC WATER (汤力水)       RM 9.00  

SODA WATER (苏打水)  RM 9.00 

 

 

BEVERAGES / 饮料 

COFFEE (咖啡) 

 

 
CAPPUCCINO (卡布奇诺)  RM 15.00 

LATTE (拿铁)         RM 15.00  

AMERICANO (美式咖啡)  RM 10.00 

BLACK (黑咖啡)  RM 10.00 

ESPRESSO (浓缩咖啡)  RM 10.00  
 
 

TEA (茶) 

ICE LEMON TEA (冰柠檬茶)  RM 15.00 

HOUSE ICED TEA (招牌冰茶)  RM 12.00 

GREEN TEA (绿茶)  RM 10.00 

CHAMOMILE TEA (洋甘菊茶)      RM 10.00  

BLACK TEA (红茶)  RM 10.00 
 
 
 
 

 

 

 



 

 所有价格均以马币(令吉) 。单点价格适用于非酒店客人。 

价格需加收 10% 的服务费和 6%-8% 的销售及服务税。 

 

  

 

 

 

 

 


