
炫光晚餐 
西式菜单 

马币 500令吉++/每人 

(每个预订至少 2 人)

前菜 

经典鸡肉沙拉 

调味温和的切片烤鸡肉，摆放在当地种植的清脆田园蔬菜上。

羹汤 

三重蘑菇奶油浓汤 

采用三种蘑菇烹调而成的自制奶油浓汤，淋上松露油。

主菜 

香煎羊排 

煎得恰到好处的鲜嫩羊肉，配上马铃薯泥和时令蔬菜。

甜点 

法式焦糖布丁 

浓郁的蛋奶冻，覆盖着一层焦糖红糖和综合莓果蜜饯。 

或 

苹果派 

焦糖化的苹果和肉桂，在酥脆的牛油皮里烘烤。

解渴饮料 

鲜榨果汁 

咖啡和茶

所有价格均以马币 (令吉) 为单位。 

价格需加收 10% 的服务费和 6% 的销售及服务税。



炫光晚餐 
亚洲菜单

马币 500令吉++/每人 

(每个预订至少 2 人)

前菜 

咖喱蘑菇豆沙拉

咖喱蛋黄酱蘑菇豆、新鲜时蔬和田园蔬菜，搭配自制的油醋汁。

羹汤 

马来香料大骨汤

用牛肉汤汁和芳香的当地香料混合配制而成的传统马来汤。

主菜 

砂锅娘惹亚参烤鱼

典型的娘惹焖鱼和蔬菜，味道酸咸和辣，配以香喷喷的蒸白米饭。

甜点 

马六甲椰糖西米露 

传统的西米露布丁，淋上椰糖糖浆搭配椰奶。

或 

每日蛋糕 

由店内糕点师特制新鲜出炉的蛋糕。

解渴饮料 

鲜榨果汁 

咖啡和茶

所有价格均以马币 (令吉) 为单位。 

价格需加收 10% 的服务费和 6% 的销售及服务税。



炫光晚餐 
海鲜菜单

马币 500令吉++/每人 

(每个预订至少 2 人)

前菜 

鲜虾沙拉

鲜嫩多汁调味后的鲜虾，搭配油麦生菜淋上干岛酱。

羹汤 

鲜鱼海鲜汤

海鲜番茄汤，配以鲜鱿、蛤蜊、黑口贝、扇贝和鲜虾，撒上烤面包丁。

主菜 

香煎三文鱼

香煎三文鱼片淋上开胃的柳橙酱汁，配以时令蔬菜和自制马铃薯泥。

甜点 

奥利奥芝士蛋糕

浓郁的奶油芝士蛋糕，搭配奥利奥饼干碎

或 

意式奶冻 

自制意式奶冻搭配百香果和莓果酱。

解渴饮料 

鲜榨果汁 

咖啡和茶

所有价格均以马币 (令吉) 为单位。 

价格需加收 10% 的服务费和 6% 的销售及服务税。



悬崖用餐
在 ALUNAN悬崖上享受一次难忘 

的私人美食用餐体验，俯瞰蔚蓝的 

南中国海。

马币 500令吉++/每人 

(每个预订至少 2 人)

前菜 

鸡蛋沙拉 或 香烤鸡肉沙拉

汤 

蘑菇奶油浓汤 或 马来香料大骨汤

主菜 

烤羊排 或 香煎三文鱼

或 肋眼牛排 或 迷迭香鸡腿。

甜点 

法式焦糖布丁 或 奥利奥芝士蛋糕 

或 混合莓果芝士蛋糕 或 苹果派

所有价格均以马币 (令吉) 为单位。 

价格需加收 10% 的服务费和 6% 的销售及服务税。


